
AUTUMN







お肉と“長崎生七味”をサンチュで包むとあっ
さりとした味わいに！

ご飯にお肉を乗せて野菜ディップの“柚子明
太ソース”をつけるとご飯がすすむ BBQ 丼！



PREMIUM



長崎干物

干物の塩気と脂に、ゆずの香りと
明太マヨソースのコクが絡み、
白米が止まらない極上の味





強火でグツグツ煮込むことで
コク深い坦々胡麻スープ鍋に



グリルを 200℃ に温めた、弱火にし、

上段に乗せて蓋を閉めてください

15 分～25 分じっくり焼き上げると

完成です
弱火でじっくり焼くと外はサクサク、中はクリーミーに
表面が焦げそうな場合は、火力をさらに弱めてください

時々グリルの中をチェック！

SWEET POTATO

PIE


