
本ずわい蟹 特 上プラン
期間：2023 年 12 月１日（金）～2024 年 2 月 29 日（木）

※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます

彩八寸

造　里
凌　ぎ
合　肴
強　肴

蟹と青菜の柚子香浸し / 蟹味噌豆腐 / 蟹なます / 蟹の磯辺揚げ
蟹笹巻寿司
冬のお造り玉手箱
蟹茶わん蒸し
ずわい蟹せいろ蒸し
ずわい蟹すき鍋

御　飯
香の物
水菓子

蟹雑炊
白菜と蕪の浅漬け
蓬もち



長 崎とらふぐ特 選プラン
期間：2023 年 12 月１日（金）～2024 年 2 月 29 日（木）

※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます

彩八寸

造　里
進　肴
合　肴
強　肴

ふぐ皮真砂和え / ふぐがね炊き / ふぐ皮煮凝り / ふぐ皮コラーゲン蒸し
ふぐ炙り寿司
長崎市戸石産とらふぐ薄造り
長崎市戸石産とらふぐ身皮酒盗焼き
金ふぐ唐揚げ
長崎市戸石産とらふぐちり鍋

御　飯
香の物
水菓子

ふぐ雑炊
白菜と蕪の浅漬け
蓬もち



和食旬味プラン
期間：2023 年 12 月１日（金）～2024 年 2 月 29 日（木）

※食材の仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます

彩八寸

造　里
進　肴
合　肴
強　肴

鯨ベーコンと柿の土佐酢和え / 明太子辛子蓮根 / 青菜と菊花湯葉のお浸し
合鴨炭火焼山椒だれ / 焼き鯖寿司
冬のお造り玉手箱
柚香饅頭
長崎和牛炙り石焼
雲仙豚とほうれん草の雪見鍋

御　飯
香の物
水菓子

雑炊
白菜と蕪の浅漬け
蓬もち


